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Lunedi 12 dicembre 2011 si festeggia la nascita della Gazzetta Gastronomica,
il nuovo magazine digitale di cucina, viaggi, assaggi, vino e ristorazione.

Negli spazi del mercato di Testaccio a Roma cucineranno:

Massimo Bottura: fresco tre stelle Michelin, primo chef italiano per tutte
le guide italiane e non solo, chef de La Francescana di Modena, proporra
una stellata Zuppa di “Quinto quarto” d autunno.

Piergiorgio Parini, giovanissima stella della ristorazione italiana,
innovativo protagonista dell’Osteria del Povero Diavolo di Torriana (RN),

proporra dei Passatelli in brodo di pigne.

Niko Romito: due stelle Michelin, chef del ristorante Reale a Casadonna
di Castel di Sanﬁro (AQ) presentera un’intensa e verace Zuppa di ceci
abruzzesi, cime di rapa e cazzarielli.

Salvatore Tassa, una stella Michelin, grande decano della cucina laziale, dal
suo ristorante Colline Ciociare di Acuto (FR) offrira una Minestra di borra-
gine, erbe selvatiche e cannella.

Mauro Uliassi, due stelle Michelin, chef di Senigallia (AN) scaldera gli

animi con i suoi buonissimi Cappelletti in brodo di Cappone.

Vini: Fattoria La Rivolta

Dalle 12 alle 14 di lunedi 12 dicembre 2011
vieni al Mercato rionale di Testaccio a Roma.

Scopri la Gazzetta Gastronomica: non la solita Zuppa riscaldata!



